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Celler

Menú Especial Nadal

Paleta de gla amb becs de pa
Sopa de galets i carn d’olla

Canelons rostits - 2 u. per persona

Per a compartir

Segon a escollir
Llom de bacallà amb salsa de cloïsses al xerès

Cueta de rap amb salsa americana i gambeta vermella
Melós d’ibèric al vi negre amb el seu puré cruixent de porros

Garrí de Segovia amb puré de poma i mel de canya
Ribeye premium a la brasa amb patates al caliu i pebrots de padró

Pota de lletó al forna a l’estil tradicional

Postres a escollir

CA
TA
LÀ

Xuxo de crema amb salsa de fruits vermells
Mini pastís de formatge lotus

Braç de nata amb salsa de xocolata
Sorbet de llimona amb cava

Vins: Viña Pomal (Negre, Rosat i Blanc)
Cava Signat

Cafès, Aigües & Refrescos

69 €
Per Persona / 

IVA incl. 
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Bodega

Menú Especial Navidad

Paleta de bellota con picos de pan
Sopa de galets y carne de olla

Canelones rustidos - 2 u. por persona

Para compartir

Segundo a elegir
Lomo de bacalao con salsa de almejas al jerez

Colita de rape con salsa americana y gamba roja
Meloso de ibérico al vino tinto con su puré crujiente de puerros

Cochinillo de Segovia con puré de manzana y miel de caña
Ribeye premium a la brasa con patatas al caliu y pimientos de padrón

Pata de lechazo al horno al estilo tradicional

Postres a elegir

CA
ST

EL
LA

NO

Xuxo de crema con salsa de frutos rojos
Mini tarta de queso Lotus

Brazo de nata con salsa de chocolate
Sorbete de limón con cava

Vinos: Viña Pomal (Tinto, Rosado y Blanco)
Cava Signat

Cafés, Aguas y Refrescos

69 €
Por Persona /

IVA incl.
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Celler

Menú Nit de Nadal

Assortiment d’embotits amb becs de pa
Mi-cuit de foie al natural amb melmelada de tomàquet i romaní

Tàrtar de salmó amb alvocat i cítrics
Calamars a l’andalusa amb maionesa de llimona

Per a compartir

Segon a escollir
Entrecot de boví amb patata al caliu i pebrots del padró 

Llom de Bcallà amb salsa de ceps
Pota de xai de lletó al forn a l’estil tradicional

Melós de carrillera ibèrica al vi negre i puré cremós
Coleta de rap ros amb salsa americana i gambes vermelles

Postres a escollir

CA
TA
LÀ

Xuxo de crema amb salsa de fruits vermells
Mini pastís de formatge lotus

Braç de nata amb salsa de xocolata
Sorbet de llimona amb cava

Vins: Viña Pomal (Negre, Rosat i Blanc)
Cava Signat

Cafès, Aigües & Refrescos

59 €
Per Persona / 

IVA incl. 
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Bodega

Menú Noche Buena

Surtido de embutidos con picos de pan
Mi-cuit de foie al natural con mermelada de tomate y romero

Tartar de salmón con aguacate y cítricos
Calamares a la andaluza con mayonesa de limón

Para compartir

Segundo a escoger
Entrecot de vacuno con patata al rescoldo y pimientos de Padrón

Lomo de bacalao con salsa de boletus
Pata de cordero lechal al horno al estilo tradicional

Meloso de carrillera ibérica al vino tinto y puré cremoso
Colita de rape rubio con salsa americana y gambas rojas

Postres a escoger

CA
ST

EL
LA

NO

Xuixo de crema con salsa de frutos rojos
Mini tarta de queso Lotus

Brazo de nata con salsa de chocolate
Sorbete de limón con cava

Vinos: Viña Pomal (Tinto, Rosado y Blanco)
Cava Signat

Cafés, Aguas y Refrescos

59 €
Per Persona / 

IVA incl. 
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Menú Especial Festes

Per a compartir
Assortiment d’ibèrics amb becs de pa

Selecció de formatges del món
Amanida russa amb tonyina i piparra

Croquetes de xuletó
Amanida de tomàquets, mozarella, alfàbrega, ruca i canonges al pesto

Segon a escollir
Entrecot de boví amb patata al caliu i pebrots del padró

Llom de bacallà amb salsa de ceps
Pota de lletó al forn a l’estil tradicional

Melós de carrillera ibèrica al vi negre i puré cremós
Canelos d’ànec i foie amb beixamel trufada

Celler

Postres a escollir
Xuxo de crema amb salsa de fruits vermells

Mini pastís de formatge lotus
Braç de nata amb salsa de xocolata

Sorbet de llimona amb cava

Vins: Viña Pomal (Negre, Rosat i Blanc)
Cava Signat

Cafès, Aigües & Refrescos

*Aquest menú serà obligatori per tothom els dies: 
Migdia i nit dels dies: 27 Novembre | 11 Desembre | 18 Desembre

Nit dels dies: 12 Desembre | 19 Desembre

59 €
Per Persona / 

IVA incl. 

CATALÀ



Menú Especial Fiestas

Para compartir
Surtido de ibéricos con picos de pan

Selección de quesos del mundo
Ensaladilla rusa con atún y piparra

Croquetas de chuletón
Ensalada de tomates, mozzarella, albahaca, rúcula y canónigos al pesto

Segundo a elegir
Entrecot de bovino con patata al rescoldo y pimientos del Padrón

Lomo de bacalao con salsa de boletus
Pata de lechal al horno al estilo tradicional

Meloso de carrillera ibérica al vino tinto y puré cremoso
Canelones de pato y foie con bechamel trufada

Bodega

Postres a elegir
Xuixo de crema con salsa de frutos rojos

Mini tarta de queso Lotus
Brazo de nata con salsa de chocolate

Sorbete de limón con cava

Vinos: Viña Pomal (Tinto, Rosado y Blanco)
Cava Signat

Cafés, Aguas y Refrescos

Este menú será obligatorio para todos los días:
Mediodía y noche de los días: 27 de noviembre | 11 de diciembre | 18 de diciembre

Noche de los días: 12 de diciembre | 19 de diciembre

59 €
Por persona / 
IVA incluido.

CASTELLANO

Desde el 27 de noviembre hasta el 1 de enero (incluidos), únicamente se
podrá elegir como menú de grupo entre: Menú 1 o Menú Especial Fiestas



Menú 1

Per a compartir
Pa gallec torrat, tomàquets per untar i all

Taula d’embotits d’Olot
Amanida russa amb tonyina

Croqueta de xuletó
Combinat de xistorra i botifarra negra

Segon a escollir
Entrecot de vedella a la brasa amb patata al caliu

Llom de bacallà amb samfaina
Pota de xai de llet al forn

Melós de galta ibèrica al vi negre
Botifarra de Calaf amb patata al caliu

Celler

Postres a escollir
Xuxo de crema amb salsa de fruits vermells
Mini pastís de formatge amb fruits vermells

Sorbet de llimona amb cava

Vins: Viña Pomal (Negre, Rosat i Blanc)
Cava Signat

Cafès, Aigües & Refrescos

49 €
Per persona / 

IVA inclòs.

CATALÀ

*Des del 27 de novembre fins a l’1 de gener (inclosos), únicament es podrà
escollir com a menú de grup entre: Menú 1 o Menú Especial Festes



Menú 1

Para compartir
Pan gallego tostado, tomates de unatar y ajo

Tabla de embutidos de Olot
Ensaladilla rusa con atún

Croqueta de chuletón
Combinado de chistorra y morcilla

Segundo a elegir
Entrecot de ternera a la brasa con patata al caliu

Lomo de Bacalao con samfaina
Patata de lechal al horno

Meloso de carrillera ibérica al vino tinto
Butifarra de Calaf con patata al caliu

Bodega

Postres a elegir
Xuxo de crema con salsa de frutos rojos

Mini tarta de queso con frutos rojos
Sorbete de limón con cava

Vinos: Viña Pomal (Tinto, Rosado y Blanco)
Cava Signat

Cafés, Aguas & Refrescos

49 €
Por Persona / 

IVA incl.

CASTELLANO

Desde el 27 de noviembre hasta el 1 de enero (incluidos), únicamente se
podrá escoger como menú de grupo entre: Menú 1 o Menú Especial Fiestas



Menú Especial Infantil

25 €

Macarrons a la bolonyesa
Canelons rostits

Macarrones a la boloñesa
Canelones rustidos

De Primer a Escollir De Primero a Escoger

Escull la teva
Combinació Preferida

Escoge tu
Combinación Preferida

Patates fregides amb:
Butifarra o 

Hamburguesa o
Tires de Pollastre

Patatas fritas con:
Butifarra o 

Hamburguesa o
Tires de Pollastre

Por Persona / IVA incl. 

Postre i Beguda Postre y Bebida

Fins els 12 Anys / Hasta los 12 Años

CATALÀ CASTELLÀ



Celler

Postres a escollir
Xuxo de crema amb salsa de fruits vermells

Mini pastís de formatge Lotus
Braç de nata amb salsa de xocolata

Sorbet de llimona amb cava

Vins: Viña Pomal (Negre, Rosat i Blanc)
Cava Signat

Cafès, Aigües i Refrescos

Menú Especial
de Cap d’Any

Per compartir
Assortiment d’ibèrics amb becs de pa

Selecció de formatges del món
Amanida russa amb tonyina i piparra

Croquetes de xuletó
Amanida de tomàquets, mozzarella, alfàbrega, ruca i canonges al pesto

Segon a escollir
Entrecot de vedella amb patata al caliu i pebrots del Padró

Llom de bacallà amb salsa de ceps
Cuixa de xai lletó al forn a l’estil tradicional

Melós de galta ibèrica al vi negre i puré cremós
Canelons d’ànec i foie amb beixamel trufada

Raïm de
la sort

Discoteca
amb DJ

Batucada endirecte

al ritme
de les

campanades
Una copa
inclosa

Xurrosambxocolata

119 €
Per persona

IVA incl.



Bodega

Postres a elegir
Xuxo de crema con salsa de frutos rojos

Mini tarta de queso Lotus
Brazo de nata con salsa de chocolate

Sorbete de limón con cava

Vinos: Viña Pomal (Tinto, Rosado y Blanco)
Cava Signat

Cafés, Aguas & Refrescos

Menú Especial
Fin de Año

Para compartir
Surtido de ibéricos con picos de pan

Selección de quesos del mundo
Ensaladilla rusa con atún y piparra

Croquetas de chuletón
Ensalada de tomates, mozzarella, albahaca, rúcula y canónigos al pesto

Segundo a elegir
Entrecot de vacuno con patata al caliu y pimientos del padrón

Lomo de bacalao con salsa de boletus
Pata de lechazo al horno al estilo tradicional

Meloso de carrillera ibérica al vino tinto y puré cremoso
Canelones de pato y foie con bechamel trufada

Uvas de
la suerte

Discoteca
con DJ

Batucada endirect0

al ritmo 
de las

campanadas
Una copa
incluida

Churrosconchocolate

Per persona
IVA inclòs

119 €


	Menús Festes
	2026-2027
	Menú Especial Festes
	Menú Nit de Nadal
	Menú Nadal
	Menú Cap D’any
	Reserves
	CATALÀ


	Menú Especial Nadal
	Per a compartir
	Paleta de gla amb becs de pa
	Sopa de galets i carn d’olla
	Canelons rostits - 2 u. per persona

	Segon a escollir
	Llom de bacallà amb salsa de cloïsses al xerès
	Cueta de rap amb salsa americana i gambeta vermella
	Melós d’ibèric al vi negre amb el seu puré cruixent de porros
	Garrí de Segovia amb puré de poma i mel de canya
	Ribeye premium a la brasa amb patates al caliu i pebrots de padró
	Pota de lletó al forna a l’estil tradicional
	25 desembre

	Postres a escollir
	Xuxo de crema amb salsa de fruits vermells
	Mini pastís de formatge lotus
	Braç de nata amb salsa de xocolata
	Sorbet de llimona amb cava


	69 €
	Celler
	Vins: Viña Pomal (Negre, Rosat i Blanc)
	Cava Signat
	Cafès, Aigües & Refrescos
	CATALÀ



	Menú Nit de Nadal
	Per a compartir
	Assortiment d’embotits amb becs de pa
	Mi-cuit de foie al natural amb melmelada de tomàquet i romaní
	Tàrtar de salmó amb alvocat i cítrics
	Calamars a l’andalusa amb maionesa de llimona

	Segon a escollir
	Entrecot de boví amb patata al caliu i pebrots del padró
	Llom de Bcallà amb salsa de ceps
	Pota de xai de lletó al forn a l’estil tradicional
	Melós de carrillera ibèrica al vi negre i puré cremós
	Coleta de rap ros amb salsa americana i gambes vermelles
	24 desembre

	Postres a escollir
	Xuxo de crema amb salsa de fruits vermells
	Mini pastís de formatge lotus
	Braç de nata amb salsa de xocolata
	Sorbet de llimona amb cava


	59 €
	Celler
	Vins: Viña Pomal (Negre, Rosat i Blanc)
	Cava Signat
	Cafès, Aigües & Refrescos


	Menú Especial Infantil
	CATALÀ
	CASTELLÀ
	De Primer a Escollir
	De Primero a Escoger
	Macarrons a la bolonyesa
	Canelons rostits
	Macarrones a la boloñesa
	Canelones rustidos

	Escull la teva
	Combinació Preferida
	Escoge tu
	Combinación Preferida
	Patates fregides amb:
	Butifarra o
	Hamburguesa o
	Tires de Pollastre
	Patatas fritas con:
	Butifarra o
	Hamburguesa o
	Tires de Pollastre

	Postre i Beguda
	Postre y Bebida

	25 €
	Por Persona / IVA incl.


